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(épage cublié ou phutot délaissé
apees le phyllonéra! Exigeant, il n'a guére
€té replanté, Seules quelques familles
cévenoles en rémplantérent quelques
arpents pour [a conso familiale.

Un dinosaure

Tombe dars les cublettes administratives
faute de déclaration lors de Newentaiee
ampelographique de 1950 il faudra quid fasse
le forcing pour étre 3 nouveau accepté au
sein de la famdle Vits. En décembre 1591 4
et finalement reconnu [car de mos jours, il
ne suffit pas d'étre. 4 faut avoir des papiers
pour le prouver) Reste 3 réapgrendee i le
condure et le vinifier. Cest chose faite
avound hul, mais 3 petite échelle. Seddet
deux Caves COODErtves e une Cave particy-
beve le mettent en bouteilies, dam b région
de Rositres, on Asdéche du Sod A heya y
regander, Cependant, on en trouve des traces
allewrs. Comidéré comme atochtone dans
les vallées dlpines occidentales, il y répond 3
det noms locaax comene le Nebbiclo, le
Newret cu encore la Beunetta Des estals de
plartation ont é0¢ effectués dars le Haut
Val de Sute [projet Cagle Wines)

Lampélographe parle

En pays ctvenol 4 débourre précocement et
mdeit fin septembre. Son port st drigd. ses
foudles tres grandes et profondément
découpdes. Il donne des grappes assez
proses, slées et Conbques. aun frans senés
Ceun-ci, sphériques ¢t noir bleuté, one la
peau fine peu réustante

1 nenste pour Nimstant guun seul clone : le
1046

Les pelées dhiver linguittent, comme le
mildicu et [okdium, A contrarka. la pourrite-
te grive ne leflraie pas. $a conduite exige
Tarcure - longs Bois sur le fill attaches en arc
de coecle. Rendement : Jux environs de 40
N/Ba pour une densité de 4400 pieds/ha

Vinification

Selon e mode opératoire de la cave de
Rosktres (que nows remercions au passagel
la fermentation alcoolique se fait leste-
ment, aprés un énaflage consciencieus. Yers
la fin de celle<i sont dans sa troisidme
semaine, [a malo et lancée sous mane

Seul le jus de goutte est mis en ey les
presses, rop stringentes et immodérément
tanniques sont écanées. Elevage dun an wr
bes bitonnées hebdomadarement
Assemble, le vin loge encore 12 mon en
cuve béron avant sa mae en Souteille

La preuve par l'exemple

Chatus 2005 Monnaie dOr Vin de Pays des
Coteaux de 'Ardeche

Grenat sombre, trés myrtille avec une purde
de kaki (le frait pedfénd des parachutintes)
de la confture de ceriie. un Ffrelin den-
cerd, de ['écorce dorange améve, de la vio-
letre. Les tasing steicts narrangent pas la
petite wicheresse de la fin de bouche, heu-
reuiement e jus péndreux rend ha structure
asvez Muide

Le Chatus du Domaine du Grangeon

Chatus 2005 Vin de Pays des Coteaux de
I'Ardiche Civistophe Reynouard

Grenat fonce, un nez de cur & la pruselle
dhumus 3 b confiture de cerise, de Bhwout
¢ 3 la pite de rdfle. VW e bouche, il
sernue bes papilies ot explore b succulence
des pelées de mire et grosedle. parfumdes
de cumins ot de cardumome. un biton de
réglisie planté en 100 sen, le gran tannique
Bien fins tisse une sowe grasse et Lasse soundre
le jus bien frute, la longuewr rassemble baies
et dpices soun by méme bancigre
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