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Supplément Week-end du “VIF-L’express” du 9 janvier 2009

COTES-DU-RHONE VILLAGES - CAIRANNE
2004 - GRAND CCEUR -DOMAINE
GALUVAL-VINCENT MOREAU

Origine:levignoble doit son nom a Gallia (Gaule) et
uva (raisin). Depuis 2004, ses 26 ha appartiennent a
Vincent Moreau et Laurence Ballesteros. « Grand
Ceeur» désigne une sélection des meilleures par-
celles. Cépages: grenache et syrah a égalité. Robe:
grenat foncé. Nez: un séjour de dix-huit mois en bar-
riques (dont 20% sont neuves) apporte a la syrah de
fins effluves de chéne parmi des notes de fruits noirs
et d’épices. Bouche: ample et concentrée, généreu-
se et complexe (cassis, sureau, épices boisées, moka),
elle flatte les papilles et s’étire sur de longs et savou-
reux tanins. Gastronomie : a 14-15° C, partage de sa-
voureux dialogues avec magret, confit, cuisse de
lievre. On apprécie: du travail en lutte raisonnée au
séjourdans le chéne et a la concentration de la cu-
vée, toutvise laqualité. S.T.. ®

Prix: 14,95 euros. De Vin en Vin, 66, avenue

du Douaire, 1340 0ttiginies. Tél. : 010400255
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