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Bordeaux Clairet 2007
® Cuvée Tradition
Chateau Lestrille Capmartin

Ce bordeaux rosé est obtenu par « saignée »,
en interrompant une vinification en rouge
apres une courte macération et la teinte
obtenue, 24 heures dans ce cas. La partie
«saignée » de merlot est alors vinifiée a basse
température comme un vin blanc. D'un
beau rosé framboisé, il évoque le yaourt a la
cerise. En bouche, il donne I'impression
d’un vin rouge fruité (fruits rouges) avec un
soupc¢on de fumée et d'épices (poivre noir).
Equilibré, non tanique, il est a recomman-
der avec charcuteries, volaille ou grillade.
Servir vers 8-10 °C.

6,95 euros. De Vin en Vin, tél. 0104002 55. eos



