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VIN DE PAYS DES COTEAUX
DE UARDECHE 2008
CUVEE ORELIE -
VIGNERONS ARDECHOIS

Origine: cette coopérative de I’Ardeche meri-
dionale chapeaute unvignoble découpé par des
collines et des plateaux de garrigue ou de foréts.
Cépage: merlot, grenache, gamay. Robe: rubis
cerise. Nez: des plants venus de la Bourgogne
(gamay), du Bordelais (merlot) et du Sud
(grenache) inspirent un bouquet de cerise
assortid’une lichette d’eau-de-vie. Bouche :
confirme les arémes de fruits a noyau et de
cuberdon dans une attaque qui se prolonge
sur des tanins légers. Gastronomie : servir
vers 14-15 °C, en accord avec viande blanche,
boudin... On apprécie: unvin sans pretention,
sicen’estcelled’étre bien fait. S.1T. =

Prix: 4,95 euros. De Vin en Vin, 66, avenue

du Douaire, a 1340 Ottignies. Tél. : 0104002 55.



