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PYRENEES ORIENTALES -
REVEILLE 2007

Origine: France Crispeels, Bruxelloise devenue
vigneronne dans le Roussillon, cultive de vieilles
vignes de 30 a 110 ans, réparties sur sha
a Cassagnes, dans les terroirs frais de la haute val-
lée de I'’Agly. Cépages: carignan et grenache.
Robe: grenat violacé profond. Nez: I'exploitation
conduite en culture bio, des conditions sani-
taires parfaites et un élevage en cuve favorisent
un bouquet généreux en fruits noirs et en épices.
Bouche: chaleureuse avec une matiére fruitée
trées mdre, a la fois puissante et suave, tenue par
des tanins fondus. Anoter une légére touche de
sucre, café et fumé. Gastronomie: servi vers
14-15°C, pour atténuer les 14,5 ° d’alcool, il se marie
avec brochette ou cotes d’agneau en sauce épi-
cée, confits et cassoulet. On apprécie: pour ama-
teurdevin consistant. SERGE TONNEAU =

Prix: 11,95 euros. De Vin en Vin, 66, avenue du Douaire,
d13400ttignies. Tél.:010400255.
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